14,90 €

Kalte Platte... fiir 4 Pers.

Havel-Meni Tel.: 803 45 10

Téglich eine kostlich warme Mahlzeit, damit Sie sich wohlifiihien

www.havel-menue.com

28. Tages- Feinschmecker- Schonkost- Diabetiker- Abendbrot
Woche Menil Menii Menii Menii frei auswihlbar
Einweggeschirr aus Alufolie 4,90 € 5,60 € 5,1 0 € 5,40 € 3,40 € c
Mont Konigsberger Klopse Kabeljaufilet im Backteig Kartoffelsuppe Hackbraten mit Ei A) Siize Te)
ontag in Kapernsofe dazu Petersiliensofle "Hausfrauen-Art" in Bratensofle mit Kartoffelsalat -
dazu Salzkartoffeln und Gem(sestreifen mit frischen Kréutern dazu Rotkohl alles reich garniert A
06.07.2009 |Rote Bete Stampfkartoffeln und 1 Bockwurst und Kartoffelpuree W
Dessert Dessert Dessert Dessert BE 3,2
Di t Blut - Topfwurst Putenbrust gebr. Heringsfilets Kasselerbraten B) Berliner Teller Q
1eNStag  |mit Zwiebeln u. Majoran  |in pikanter SoRe i.Apfel-Zwiebel-SahnesoRe |in SoRe Zwiebelmett, Gewlirzgurke, 4=
dazu Sauerkraut dazu Butterblumenkohl "Hausfrauen-Art" mit Ananas Sauerkraut Harzerkése (o)
07.07.2009 |und Stampfkartoffeln und Salzkartoffeln dazu Pellkartoffein und Kartoffeln Brot und Butter -
Dessert " gepellt " BE 3,3 rTs
Mi h Lasagne Lachsfilet gebraten Sahniger Milchreis Schaschlikspiell C) Spanischer Nudelsalat I
ittwoc mit Hackfleisch in Hummersole mit heilen Erdbeeren in bunter Sofe m. Curry mit Paprika,Zwiebeln (S
Uberbacken dazu Stampfkartoffeln und Zimt und Zucker dazu Paprikareis Knoblauch,Oliven N
08.07.2009 Salat dazu Kasseler !
Dessert Dessert 8,25 € [Dessert Dessert  BE 3,1 S
D t Hihnerfrikassee Lammbulette Currywurst mit Darm Fischtopf "Marseille” D) Pfeffer Makrele (o}]
onnersiag|m Spargel u.Champignons |in Knoblauchsoe in bunter SofRe m. Curry mit GemUise mit Zwiebelringen gamiert g o
dazu Gemdisereis dazu Speckbéhnchen und weichergekochter Reis |dazu Salzkartoffeln dazu Kartoffelsalat/Mayonnaise] o
09.07.2009 Bnd Salzkartoffeln "
essert Salat BE 3,0
Freita Fischfilet natur Gefliligel Cordonbleu "Gnocchiital.KartoffelnudeFranz. Schmortopf [E) Schweizer Wurstsalat -a
reitag in DilliahmsoRe in RahmsoRe i.Tomaten-Basilikum-SoRe |vom Rind mit frischen Krautern =
dazu Sommergemise dazu Gemise gem. Salat mit Gemuise Essig und Ol o
10.07.2009 |und Kartoffelpiiree und Kartoffelptiree und Spétzle und Brot <
Salat Dessert Dessert BE 3,0
Mdohreneintopf Hasenpfeffer Huhnfleisch silif/sauer 2 Fischfrikadellen F) Argentin. Bauernsalat .
SamStag "Hausfrauen-Art" mit Apfelrotkohl in fruchtiger CurrysoRle dazu Speckkartoffelsalat gem. Salat mit Oliven —
09 mit Mettwurst und KloRke und weichergekochter Reis [und RemouladensoRe Fetakése - Zwiebeln )
und Kartoffelstiickchen Mais + Dressin
1 1 0720 Dessert Dessert 8,95 € |Dessert Dessert BE 3,1 o =&
S t Spaghetti - Bolognese Spanferkelbraten Eierpfannkuchen LCeberwurst G) Romerbraten L3
onntag mit Hackfleisch in RahmsoRe m.grin.Pfeffer  |mit Blaubeerflllung auf Sauerkraut dazu Kartoffelsalat o)
in fruchtiger Tomatensof’e |dazu Brokkoli und heiller VanillesoRe dazu Stampfkartoffeln mit Mayonnaise -
12.07.2009 und Salzkartoffeln mit Speck und Zwiebeln alles reich garniert
Dessert Dessert 8,95 € |Dessert Dessert BE 3,3
Wiener Kalbs Schnitzel in BratensoBe - buntes Buttergemiise - Petersilienkartoffeln Dessert 9,95 € jeden Tag

Heilte Anlieferung auch am Samstag - Sonntag und Feiertags

Hei und ofenfrisch auf lhren Tisch
mit unseren Fahrzeugen mit Spezial-Heilluftofen

Lieferaufschlag je Portion: € 0,30 Havel-Menii / Udo Hoffmann Potsdamer Chaussee 36 ¢

14129 Berlin Fax/Tel. 030 803 45 10
Als weitere Spezialitét bieten wir Piirierte Kost an.

Leckere Menus Wenn Sie heute bestellen kénnen Sie morgen unser Tischgast sein.

Bunter Brihnudeltopf

mit Huhnerfleisch _jeden Tag

far

ins Haus gebracht...
Sooft Sie mégen-was Sie mdgen

510€

Anderungen vorbehalten




