14,90 €

Kalte Platte... fuir 4 Pers.

Havel-Ment Tel.: 803 45 10

Téglich eine késtlich warme Mahlzeit, damit Sie sich wohlfiihien

www.havel-menue.com

29. Tages- Feinschmecker- Schonkost- Diabetiker- Abendbrot
Woche Meni Menii Menii Menii frei auswdhlbar
Einweggeschirr aus Alufolie 4,90 € 5,60 € 5, 1 0€ 5,40 € 3,40 € o
Mont Gulasch Pangasiusfilet pan. Grliner Bohneneinfopf Blut - Topfwurst A) Lachsbrot - Schnittchen w
oniag mit Paprika in Bratenbutter "Hausfrauen-Art" mit Zwiebeln u. Majoran mit Meerrettich -
dazu Spiralnudeln dazu Butterblumenkohl mit frischen Krautern dazu Sauerkraut und Zitrone A3
19.07.2010 und Stampfkartoffeln dazu 1 Mettwurst und Salzkartoffeln alles reich garniert )
Dessert Dessert Dessert Dessert BE 3,2
Di t Tagilatelle - (Nudeln) Putenbraten Grine Heringe Hackfleischrdlichen B) Berliner Teller [e}]
iens ag mit Hackfleisch in Jdgersolle frisch gebraten in Zigeunersofie Zwiebelmett, Gewlirzgurke, t
in fruchtiger Tomatensofie |dazu Pariser Karotten dazu Speckkartoffelsalat  |dazu weichgekochter Reis mit Kése, feiner Garnitur o
20.07.2010 und Stampfkartoffeln Brot und Butter et
Dessert Dessert Dessert Dessert BE 3,3 @
Mitt h Hackbraten Lachsfilet gebraten Sahniger Milchreis Schmorgurke C) Brathering )
inwoc in Bratensofle in Zitronensolle mit Zimt und Zucker mit Bulette mit Kartoffelsalat ]
dazu Butterblumenkohi dazu Fingermohrchen und brauner Butter dazu Salzkartoffeln bunt garniert x
21.07.2010 |und Stampfkartoffeln und Kartoffeln
Dessert Dessert 8,95 € |Dessert Dessert BE 3,1 o5
D t Bratwurst grob Hahnchenkeule 2 gekochte Eier Pangasiusfilet nat. D} Forellenfilet D
onnerstag|i, senfsone in Geflugelsoe in Rahmspinat in Krauterbutter mit Zwiebelringen garniert O
dazu Mé&hrenscheiben dazu Pariser Erbsen dazu Stampfkartoffeln dazu Brokkali auf Butterbrot (geschnitten) (o)
22.07.2010 |und Kartoffelpuree und Stampfkartoffeln mit Speck und Zwiebein  |und Salzkartoffeln alles reich garniert
Dessert Dessert Dessert Salat BE 3,0 —
Frei Fischfilef natur Kasselerkotelett o. Knochen |Grielflamerie Nierchen "Berliner Art" E) Schweizer Wurstsalat 1)
r eltag in Senfgurken Dillsolte auf Ananas Sauerkraut mit heiRen Sauerkirschen |sUf - sauer mit frischen Kréutern b
dazu Stampfkartoffeln dazu Stampfkartoffeln dazu Stampfkarteffeln Essig und O Q.
23.07.2010 mit Speck und Zwiebeln und Brot <L
Salat Dessert Dessert Dessert BE 3,0
) t Kartoffelsuppe Hasenpfeffer Germknddel Spaghefti - Carbonara F) Argentin. Bauernsalat 5
amstag "Hausfrauen-Art" in feiner Sof3e mit Pflaumenkompott mit Schinkenstreifen gem. Salat mit Oliven S
mit Speck und Zwiebeln dazu Rahm-Rosenkohl in Gorgonzolasofie Fetakése - Zwiebeln [T
24.07.2010 |und 1 Bockwurst und KloRe Mais + Dressing 4
Dessert Dessert 8,95 € |Dessert Dessert BE 3,1 )
S t 2 Senf - Eier Krustenbraten Kaiserschmarrn Leberkase gebraten G) Rémerbraten D
onniag in Senfsolie in Burgundersolle mit Rosinen auf Bayrisch Kraut dazu Kartoffelsalat |
dazu Stampfkartoffeln dazu Apfelrotkohl dazu Apfelkompott dazu Stampfkarteffeln mit Mayonnaise
25.07.2010 |mit Speck und Zwiebeln und Kartoffeln mit Speck und Zwiebeln alles reich garniert
Dessert Dessert 8,95 € |Dessert Dessert BE 3,3
300 g Stangenspargel m. brauner Butter Schnitzel u. neuen Kartoffeln, Dessert 9,95 € jeden TAG

Havel-Men( / Udo Hoffmann Potsdamer Chaussee 36¢
14129 Berlin Faxw/Tel. 030 803 45 10

Als weitere Spezialitdt bieten wir Plrierte Kost an.
Leckere Menlis Wenn Sie heute bestellen kénnen Sie morgen unser Tischgast sein.
ins Haus gebracht...
Sooft Sie mégen-was Sie mbgen

HeiRe Anlieferung auch am Samstag - Sonntag und Feiertags  Lieferaufschlag je Portion : € 0,30

Hei und ofenfrisch auf ikren Tisch

mit unseren Fahrzeugen mit Spezial-Heiltluftofen
Bunter Brihnudeltopf

mit Huhnerfleisch _jeden Tag

Anderungen vorbehalten

510 €

far




